Hitzebestandige, wasser- und gasundurchlassige, mechanisch belastbare, sowie
gleichzeitig verzehrbare Barriereschicht zur Abgrenzung von unterschiedlich
feuchten Bereichen in Tierfutter-Produkten.

Woasserundurchlassig: sehr gute Abtrennung
unterschiedlicher Feuchtigkeitsbereiche

Universell einsetzbar

Verzehrbar: biobasiert aus Ethylcellulose und
Pflanzendl

Hitzebestandig: Gbersteht Erhitzen, Kochen, Garen,
etc.

Durch Hinzufliigen von Aromen kann Geschmack
gezielt eingestellt werden

Verschiedene Schichtdicken méglich

Anwendungsbereiche

Die beschriebenen Barriereschichten sind vielféltig in allen Snack- und
Futtermitteln einsetzbar, bei denen unterschiedlich feuchte Bereiche dauerhaft
voneinander getrennt werden sollen, insbesondere beim Erhitzen, Garen,
Kochen, etc. wahrend des Herstellungsprozesses oder wahrend der Lagerung.
Anwendungsmoglichkeiten sind innovative Produkte fiir Haustiere sowie fir
Nutztiere, bei denen (Dauer-)Beschaftigung durch Ablutschen, Knabbern oder
Kauen mit einer Belohnung kombiniert werden sollen. Beispiele sind gefiillte
Kau- und Lutschsnacks fir Hunde und Katzen mit einer feuchten, inneren
Fullung (z.B. Fleisch, Joghurt, etc.) und einer duBeren, trockenen Hulle (z.B. aus
Keks, Brotteig, Haferflocken, etc.).
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Hintergrund

Viele Futtermittel, insbesondere Snacks und ,Leckerli“, bestehen aus mehreren
verschiedenen Bestandteilen, die sich durch unterschiedliche Eigenschaften wie
Geschmack, Konsistenz, oder Textur auszeichnen. Das Zusammenspiel der
einzelnen Bereiche spielt eine wichtige Rolle fiir die sensorische Wahrnehmung,
Geschmack und letztendlich auch fiir die Akzeptanz des Produkts durch das Tier.
Ein Beispiel hierfiir sind Hundeleckerlis mit weichem Kern aus Erdnussbutter,
welcher von einer Keks-Hiille aus StiBkartoffel- oder Erbsenmehlbasis umgeben
ist.

Problemstellung

Bei Futtermittel-Produkten mit mehreren Komponenten liegt die
Herausforderung haufig darin die unterschiedlichen (Feuchtigkeits-)Bereiche
moglichst dauerhaft zu separieren, insbesondere bei der industriellen
Herstellung, Transport und Lagerung. Vermieden werden muss hierbei vor allem
die Feuchtigkeitsmigration von den feuchteren Bereichen in die eher trockenen
Bereiche, da viele unerwiinschte chemische und enzymatische Reaktionen in
Abhangigkeit vom Feuchtigkeitsgehalt ablaufen, was zu schadlichen
Veranderungen von Geschmack, Farbe und Beschaffenheit des Produkts fiihren
kann. Barriereschichten zum Abtrennen verschiedener Bereiche innerhalb eines
Produkts oder zum Schutz des Produkts vor der Umgebung werden bereits in
der Lebensmittelindustrie (z. B. in Form von hydrophoben, wasserabweisenden
Barriereschichten) eingesetzt. Oftmals sind aber solche Schutzschichten nur fir
ein bestimmtes Produkt geeignet und kdnnen nicht universell eingesetzt werden.

Losung

An der Universitat Hohenheim wurde eine universell einsetzbare Barriereschicht
fir die Anwendung im Futtermittelbereich entwickelt. Die verzehrbare
Schutzschicht eignet sich als Wasser- und Feuchtigkeitssperre und verhindert
dadurch die Feuchtigkeitsmigration in Futtermittel- und Snackprodukten.
Erfindungsgemafd wird dies erreicht durch Oleogele. Hierbei handelt es sich um
Fette, die durch bestimmte Geliermittel strukturiert werden. Diese haben
teilweise schon etablierte Anwendungen im Lebensmittelbereich, beispielsweise
in der Substitution von tierischen Fetten durch pflanzliche Alternativen in

Waurst- und Fleischwaren, oder zur Reduktion von Olmigration in

Cremefillungen oder Schokolade, jedoch noch nicht als Beschichtungssystem.
Die Zusammensetzung des Oleogels ist durch die Verwendung von Pflanzendlen
(wie Raps-, Sonnenblumen- oder Olivendl) und Ethylcellulose rein pflanzlich.
Durch Veranderung der Zusammensetzung des Oleogels oder durch Hinzufligen
von Zusatzstoffen (wie Geschmacks- oder Farbstoffe) kann die Oleogelschicht
optimal an den jeweiligen Anwendungsfall angepasst werden. Dariber hinaus
sind die Oleogel-Schichten tGiber Wochen haltbar und iberstehen auch Hitze und
mechanische Belastungen.
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Beispielbild: Hund mit geflillter Kaustange (Bildquelle: Eileen EL Fotografie)

Vorteile
e Wasserundurchlassig: sehr gute Abtrennung unterschiedlicher
Feuchtigkeitsbereiche
Universell einsetzbar
Verzehrbar: biobasiert aus Ethylcellulose und Pflanzendl

Hitzebestandig: Gibersteht Erhitzen, Kochen, Garen, etc.

Durch Hinzufligen von Aromen kann Geschmack gezielt eingestellt

werden

Gezieltes Einstellen bestimmter Texturen und Elastizitaten
Unterschiedliche Aufbringungsarten moglich (z.B. Glasieren, Spriihen,
etc.) dadurch integrierbar in verschiedene Prozesse

¢ Verschiedene Schichtdicken moéglich
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